
 
 
 

MENU 1 (NAVIDAD 2013-2014) 
 
 

TAPAS 

 
Salmorejo de cerezas. 

Mini baguettes de jamón ibérico. 
Bombas de queso. 

Tarta sable con queso manchego, cebolla y ensalada de hierbas. 
Tortellinis de morcilla y membrillo. 

Merluza frita con mahonesa de limón y cebollino. 
Globos de bacalao con ali olí. 
Muslitos de pollo a la soja. 
Crispy burguer de curry. 

Pincho tex-mex.  
 
 

PLATO PRINCIPAL a elegir 
 

Secreto ibérico a la brasa con patatas al tomillo. 
O 

Bacalao confitado con patatas aliñadas, tomate y albahaca.  
  
 
 

POSTRE 
 

Brownie de chocolate. 

 
BEBIDA 

 
Vino tinto o blanco: (Rioja, Ribera, Rueda o Espumoso), cerveza, refrescos, agua 

y café. 
 
 

Precio por persona IVA incluido: 25 € 
 
 
"El menú deberá confirmarse con al menos 3 días de antelación (mismo menú para la totalidad  

de la mesa, mínimo 8 personas)".  
 
RESTAURANTE EL ZAGUAN 
C/Emilio Sánchez Plaza nº 2 
Teléfono reservas: 953.790.244 
Email: zaguanubeda@hotmail.com /web:www.restauranteelzaguan.es 



 
 
 

MENU 2 (NAVIDAD 2013-2014) 
 

TAPAS 

 
Salmorejo de cerezas. 

Mini baguettes de jamón ibérico. 
Bombas de queso. 

Tortellinis de morcilla y membrillo. 
Merluza frita con mahonesa de limón y cebollino. 

Pincho tex-mex.  
 

CENTROS (cada 4 comensales) 
 

Revuelto de bacalao con patatas paja. 
Risoto de hongos con parmesano. 

 

PLATO PRINCIPAL a elegir 
 

Solomillo ibérico a la brasa con patatas al tomillo. 
O 

Bacalao confitado con patatas aliñadas, tomate y albahaca. 
 

POSTRE 
 

Brownie de chocolate. 

 
BEBIDA 

 
Vino tinto o blanco: (Rioja, Ribera, Rueda o Espumoso), cerveza, refrescos, agua 

y café. 
 

 
 
 

Precio por persona IVA incluido: 30 € 
 

 
 
"El menú deberá confirmarse con al menos 3 días de antelación (mismo menú para la totalidad  

de la mesa, mínimo 8 personas)".  
 
RESTAURANTE EL ZAGUAN 
C/Emilio Sánchez Plaza nº 2 
Teléfono reservas: 953.790.244 
Email: zaguanubeda@hotmail.com /web:www.restauranteelzaguan.es 



 
 
 

MENU 3 (NAVIDAD 2013-2014) 
 

TAPAS 

 
Salmorejo de cerezas. 

Mini baguettes de jamón ibérico. 
Bombas de queso. 

Tortellinis de morcilla y membrillo. 
Merluza frita con mahonesa de limón y cebollino. 

Pincho tex-mex.  
 

PRIMER PLATO a elegir 
 

Ensalada con pollo ahumado y caviar de arenque. 
O 

Risoto de hongos con parmesano. 
 

SEGUNDO PLATO a elegir 
 

Cochinillo crujiente con peras a la vainilla. 
O 

Entrecot de buey con patatas fritas y pimientos del padrón. 
O 

Bacalao confitado con patatas aliñadas, tomate y albahaca. 
 

POSTRE 
 

Tarta de queso. 

 
BEBIDA 

 
Vino tinto o blanco: (Rioja, Ribera, Rueda o Espumoso), cerveza, refrescos, agua 

y café. 
 
 

Precio por persona IVA incluido: 35 € 
 
 
"El menú deberá confirmarse con al menos 3 días de antelación (mismo menú para la totalidad  

de la mesa, mínimo 8 personas)".  
 
RESTAURANTE EL ZAGUAN 
C/Emilio Sánchez Plaza nº 2 
Teléfono reservas: 953.790.244 
Email: zaguanubeda@hotmail.com /web:www.restauranteelzaguan.es 


