
 

 

 
MENU 1 (2012-2013) 

 
 

Centros de mesa (cada 4 personas) 

 
Jamón ibérico y queso de oveja 

Pâté de perdiz con confitura de frambuesas 
Croquetas de puchero  

Globos de bacalao 
Berenjenas fritas con salmorejo 

 
 

Segundo a elegir 
 

Láminas de bacalao al pil pil con pimientos de padrón y huevo 
O 

Carrilladas de cerdo al vino, sobre cremoso de patata 
O 

Medallones de solomillo al Oporto con patatas a la vainilla 
 
 

Postre 
(el postre será elegido al reservar el menú) 

 
Tarta de queso 

O 
Tarta de Chocolate 

 
 

Bebidas 
 

Vino de la casa (Rioja, Ribera, Rueda o Espumoso), cerveza, refrescos, agua y 
cafe 

 
 

 

Precio por persona IVA incluido: 25 € 
 
 
 
 
 

"El menú deberá confirmarse con al menos 3 días de antelación (mismo menú para la totalidad 
de la mesa, mínimo 8 personas)". Teléfono reservas: 953.790.244 



 

 

 

MENU 2 (2012-2013) 
 

 
Aperitivos (cada 4 personas) 

 
Bombón de paté de perdiz 

Anchoas con tomate y pesto  
Las Croquetas de jamón  

Globos de bacalao 
 
 

Centros de mesa (cada 4 personas) 
 

Jamón ibérico y queso curado de oveja 
Lomo de orza con parmesano 

Berenjenas fritas con salmorejo 
 
 

Segundo a elegir 
 

Bacalao confitado con pisto de berenjenas y aceitunas negras 
O 

Presa iberica acompañado de un majado de frutos secos y verduras 
 
 

Postre 
(el postre será elegido al reservar el menú) 

 
Tarta de queso 

O 
Tarta de chocolate 

 

 
Bebidas 

 
Vino de la casa (Rioja, Ribera, Rueda o Espumoso), cerveza, refrescos, agua y 

cafe 
 

 

Precio por persona IVA incluido: 30 € 
 
 
 

"El menú deberá confirmarse con al menos 3 días de antelación (mismo menú para la totalidad 
de la mesa, mínimo 8 personas)". Teléfono reservas: 953.790.244 



 

 

 

MENU 3 (2012-2013) 
 

Aperitivos (cada 4 personas) 
 

Bombón de paté de perdiz 
Anchoas con tomate y pesto  

Globos de bacalao 
Las Croquetas de jamón  

 
 

Centros de mesa (cada 4 personas) 
 

Jamón ibérico y queso curado de oveja 
Gamba blanca cocida 

Berenjenas fritas con salmorejo 
 
 

Segundo a elegir 
 

Lubina al cava con cígalitas y puerros 
O 

Cochinillo con peras en sartén y especias 
O 

Choto asado al horno con patatas 
 

Postre  
(el postre será elegido al reservar el menú) 

 
Tarta de queso 

O  
Tarta de chocolate 

 
 

Bebidas 
 

Vino de la casa (Rioja, Ribera, Rueda o Espumoso), cerveza, refrescos, agua y 
cafe 

 
 

Precio por persona IVA incluido: 35 € 
 
 

"El menú deberá confirmarse con al menos 3 días de antelación (mismo menú para la totalidad 
de la mesa, mínimo 8 personas)". Teléfono reservas: 953.790.244 


